


DAL 1951

Da quattro generazioni la famiglia aloisio
si dedica all’arte della viticultura,

combinando tradizioni secolari e
innovazioni tecnologiche.

 lavorando con amore, passione e tanta
determinazione, sperimentando tecniche

agronomiche, vitigni, mescolando la tecnica
alle emozioni che questa meravigliosa

terra ci dona attraverso i suoi colori e
profumi.

valorizziamo i vitigni autoctoni quali
espressione di un territorio che ci ospita,

praticando un agricoltura sostenibile, nel
pieno rispetto della biodiversita’ e dei

delicati equilibri che regolano l’ecosistema

quest’approccio mira alla salvaguardia
del territorio, per preservarlo e

mantenerlo fertile per le generazioni
future 
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La tenuta dove coltiviamo i vigneti si trova nel
comune di Monreale, sede della cattedrale di

origine Normanna patrimonio dell’UNESCO. 

In Contrada Garcia, al confine con la provincia
di Trapani, sul versante di una collina ventosa
esposta a levante dimorano i nostri vigneti, a

350 metri sul livello del mare. 

La collina circondata dal lago Garcia da un
lato e da pizzo del Gallo dall’altro, offre una

vista mozzafiato su Rocca di Entella, Monte
Genuardo, Rocca Busambra, bosco di Ficuzza,
Monte Jato e i monti di Piana degli Albanesi.

La tenuta gode di terreni con struttura e
composizione fisica che ben si adattano alla
coltivazione della vite, si tratta di terreni

ciottolosi, argillosi-calcarei, con presenza di
rocce di carbonato di calcio affioranti, dal

suolo chiaro, ben drenanti e fertili

LA TENUTA

vendemmia rigorasamente manuale
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ETTARI

VIGNETI

BOTTIGLIE

REGIONE 
Sicilia - Italia

ALTITUDINE
350 m

L ATITUDINE
37.7838045 °

LONGITUDINE
13.0871617°

VITIGNI
Grillo, Nero d’Avola, Syrah, Sauvignon Blanc

TERRITORIO

Calogero Aloisio



Gaetano Aloisio

Giuseppe Aloisio

L’AZIENDA OGGI

TerreGarcia oggi è gestita dai fratelli
Calogero e Gaetano Aloisio, supportati dal

padre Giuseppe, guida agronomica, dalla
madre Annamaria, tuttofare, federica e il

piccolo samuele.  

La gestione dei vigneti è in regime biologico
(conversione), adottiamo l’inerbimento per

proteggere il suolo dall’erosione, mantenere
un alto livello di biodiversità e creare un

microclima che esalti la qualità delle uve.

Viviamo la viticoltura come un dono
tramandato da secoli, un patrimonio umano

da custodire, e adottiamo un’approccio
artigianale, sartoriale, per esprimere al

meglio la biodiversità del terreno e dare vita
a vini genuini e sinceri 





PRODOTTI

GRILLO SICILIA DOC NERO D’AVOLA SICILIA DOC



2013
Si uniscono al padre Giuseppe e al nonno

Calogero i giovani Calogero e Gaetano. Si
esalta la coltivazion di vitigni autoctoni

1951
La Famiglia Aloisio inizia la coltivazione dei

terreni nel Feudo Garcia. Il bisnonno Giuseppe,
infatti, coltiva frumento e leguminose

1974
Si amplia la superfice a vigneto grazie al

supporto del giovane Giuseppe, figlio di
Calogero, fin da piccolo introdotto alla

viticoltura

1961
Calogero, figlio di Giuseppe, inizia la
coltivazione dei vigneti, diventando da lì a
poco la coltura principale 

2019
Avviene la prima vinificazione delle uve e
commercializzazione del vino con il logo
terregarcia, omaggiando  la storia

2002
Calogero e Giuseppe procedono con innovazioni
tecnologiche e impiantano nuovi vitigni

LA STORIA



Via Castellaccio,10 Poggioreale(TP)

T: +39 3386431397 - T: +39 3271212663 -T+39
3280037280 

info@terregarcia.it
www.terregarcia.it


